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Calice di Prosecco
Cocktail analcolico al mosto d’uva fragola

Polpetta di fagioli e patate
guarnita di radicchio rosso di Treviso marinato

Grissino alla curcuma e semi di papavero con crudo di Mangalica
Savarin di Grana Padano con confettura di rabarbaro

Aperitivo

Sformatino di funghi
su spuma di polenta di Maranello

guarnito con frolla al timo, pancetta croccante
e clorofilla di prezzemolo

Antipasto

Gnocchetti alla rapa rossa
con fonduta di Monteveronese e chips di cavolo nero

Scrigno farcito di cappone e radicchio rosso di Treviso
su crema di zucca Mantovana
con sbriciolata di amaretto

Primi Piatti



Filetto di maiale all’arancio, anice stellato e miele
con patate del Montello cotte al forno e porro ai ferri

Secondo Piatto

Cilindro di cioccolato fondente
con cremoso allo zabaione e gel di melograno

guarnito con castagne

Dessert

Caffè con correzioni

Panettone Home-Made con crema al mascarpone

Vini della Selezione “I Tesori di Crema”
Acqua naturale e frizzante

€ 68.00 (vini inclusi)

Menu Bambini
Fino agli 8 anni di età

pasta al ragu o pomodoro
cotoletta con patatine fritte

€ 35.00



Al di sopra delle 5 persone è richiesta una caparra confirmatoria
pari al 20% dell’importo totale

Info Generali

Al di sopra delle nr. 10 persone adulte
verrà riservato un prezzo

di € 65.00 cad

Natale è Famiglia!

Riserva un posto
nella magica atmosfera natalizia de 

La cucina di Crema
Via Montello, 9

Giavera del Montello (TV)

0422 776042
info@lacucinadicrema.it


